Berners Straussi

Wein- und Vesperstube

Offnungszeiten
Mittwoch bis Samstag ab 16 Uhr
Sonn- und Feiertags ab 15 Uhr

Inh. Willi Berner, Bernerhof 1, 79418 Mauchen
Tel. 07635-1440
Internet www.weingut-berner.de
e-mail willi@weingut-berner.de

Nur Barzahlung moglich


mailto:willi@weingut-berner.de

Speisen
Burevesper aus heimischer Produktion

(Schwarz/Leberwurst,Schwartenmagen,Speck,Kase)

Burewurst (Heisse Wurst)
Burewurst mit hausgemachten Kartoffelsalat

Burespeck (Bauchspeck)

Wurstsalat

Elsasser Wurstsalat (mit Kase)

Ochsenmaulsalat

Rindfleischsalat (nach Art des Hauses mit Sellerie und Karotten)
Schwartenmagen Spezial (mit Essig/Ol)

Schinkenbrettle (roher Schinken)

Schaufele mit hausgemachten Kartoffelsalat

Schaufele mit Brot

Kasevesper (Miinster,Quark,Brie, Emmentaler)

Port. Frischkase
Original franz. Munsterkase
Gemischter Salatteller (Saisonal)

Hausgemachter Flammkuchen (Rahm,Speck,Kase)
Vegetarischer (Lauch,Karotten,Paprike) oder (Hirtenkase,Oliven)

Hausgemachter Apfelflammkuchen

Portion hausgemachtes Brot

Samtliche Speisen sind mit frischen Bauernbrot als Beilage.

Kuiiche bis 20.30 Uhr (Sonn-und Feiertags bis 20.00 Uhr)



Desserts

Hausgemachte Linzertorte 1 Stck.
Portion Vanilleeis mit Pfirsichlikor

Portion gemischtes Eis der Saison
Eissorbet mit Sekt

Bauernhofeis vom Seebodenhof Efringen-Kirchen

Getranke alkoholfrei

Traubensaft oder Schorle weiss oder rot
(aus eigener Produktion)

Apfelsaft oder Schorle
(Obsthof Weber Liel)

Holunderbliten Schorle
(aus eigener Produktion)

Bluna, Cola, Spezi
Mineralwasser (Classic, Still)
Mineralwasser (Classic, Still)
Espresso

Kaffee klein

Kaffee grof’

Tee (Schwarz, Pfefferminz, Kamille)



Getranke alkoholisch

Weisswein / Rotwein / Rose

Gutedel trocken (Fasswein) oder Gutedel feinherb
Muller-Thurgau feinherb

Roter Gutedel (Weisswein) trocken

Weilier Gutedel Premium trocken (Spontangérung)
Riesling Premium trocken oder feinherb
Sauvignon Premium trocken

Gewdrztraminer Premium feinherb

Weisser Burgunder Premium trocken oder feinherb
Grauer Burgunder Premium trocken

Grauer Burgunder Kiferwein Exclusiv feinherb
(6 Monate Lagerung im Holzfass)

Spatburgunder Rotwein trocken oder feinherb
(8 Tage Maischegarung)

Spatburgunder Rose Premium trocken oder feinherb

Spatburgunder Rotwein Premium trocken oder feinherb
(14 Tage Maischegéarung)

Rotwein Cuvee Exclusiv trocken (14 Tage Maischegarung)
Spatburgunder Rotwein Exclusiv trocken (14 Tage Maischegérung)

Spatburgunder Rotwein Edition HB (14 Tage Maischegérung)

Spatburgunder Rotwein Kiferwein Exclusiv trocken
(14 Tage Maischegarung, 9 Monate Lagerung im 225L Fass)

Schorle weiss (Flaschenweinschorle gegen Aufpreis)
Schorle rot

Neuer WeilRer
Neuer Roter

Samtliche Weine sind aus eigenem Anbau und kénnen als Flaschenweine gekauft werden,
Preise siehe separate Weinpreisliste



Secco, Sekt

Zippo Muskateller Secco

Pet Naturel ,Luana“ (Naturlicher Perlwein)
(Muskateller)

Rose-, Weisser Burgunder Sekt brut,
Spatburgunder Sekt trocken

Flasche Rose-, Weisser Burgunder Sekt brut,

Spatburgunder Sekt trocken

(Hergestellt nach dem traditionellen Verfahren/Handgeruttelt)

Edelbrande

Hefe-, Kirsch-, Zwetschgen-, Mirabellen-, Williams-, Obstbrand
Weinhefe im Barrique gereift
Trester vom Spatburgunder

Zibartle,Quittenbrand

Roter Weinbergpfirsich Likor

Alle Erzeugnisse sind auch als Flaschen im Verkauf zu finden, Preise siehe Weinpreisliste
(Alle Preise der Karte verstehen sich incl.der gesetzl.Mehrwertsteuer und Sevice)
Haben Sie Fragen zu Allergen oder Zusatzstoffen sprechen Sie uns an.



